
 

Sehr geehrte Gäste! 

 

 

Dear customers! 
 
Wir danken herzlichst für Ihren Besuch und freuen uns, 
Sie bald wieder bei uns begrüssen zu können. 
 

Die Küche ist von 11:30 – 22:30 durchgehend geöffnet. Für 
Tischreservierungen sind wir telefonisch unter  
(01)-512 34 28 während der Öffnungszeit zu erreichen. 
 
 
Thank you for your visit and we look forward to seeing 
you again. 
 

The kitchen is open throughout from 11:30 – 22:30. For 
table reservations please call 43-1-512 34 28 during the 
opening hours. 

 
 
 
 

歡迎光臨 

謝謝 
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 
Cola (0.33 L), Cola Light (0.33 L) ................................................................€ 2.60 
Orangensaft (0.2 L) ........................................................................................€ 2.60 
Apfelsaft (0.2 L) .............................................................................................€ 2.20 
Tonic Water (0.2 L) ..........................................................................................€ 2.60 
Bitter Lemon (0.2 L) ......................................................................................€ 2.60 
Johannisbeersaft (0.2 L) ................................................................................€ 2.60 
Eis Tee (0.33 L) ...............................................................................................€ 2.60 
Mineralwasser mit Kohlensäure (1 L Flasche) ..........................................€ 5.80 
Mineralwasser still (0.75 L Flasche) ............................................................€ 4.50 
Mineralwasser (0.25 L) .................................................................................€ 1.80 
Mangosaft (0.25 L) .........................................................................................€ 2.60 
Guavasaft (0.25 L) .........................................................................................€ 2.60 
Soda-Zitron (0.25 L) ......................................................................................€ 2.00 
 
 
 
 
 
 

TEE UND KAFFEE 
 
Jasmin, Grüner oder Roter Tee ....................................................................€ 2.30 
Schwarzer Tee ................................................................................................€ 2.30 
Früchtetee .......................................................................................................€ 2.30 
Oolong Tee (Spezialtee) ...............................................................................€ 3.20 
Espresso klein ................................................................................................€ 2.10 
Espresso gross................................................................................................€ 3.40 
Melange ..........................................................................................................€ 3.10 
Cappucino ......................................................................................................€ 3.40 
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ORIGINAL CHINESISCHE SCHNÄPSE UND APERITIFS 
 
Mao-Tai Schnaps (2 cl) .................................................................................€ 5.30 
Rosenschnaps (2 cl) .......................................................................................€ 3.90 
Pflaumenwein, süss (4 cl) .............................................................................€ 3.30 
Sake,süss (4 cl) ...............................................................................................€ 3.30 
Reiswein, trocken (4 cl) ................................................................................€ 3.30 

 
 
 

INTERNATIONALE SCHNÄPSE UND APERITIFS 
 
Cognac (2 cl) ...................................................................................................€ 4.50 
Wodka (2 cl) ...................................................................................................€ 3.80 
Gin (2 cl) .........................................................................................................€ 3.80 
Barcadi (2 cl) ..................................................................................................€ 3.80 
Whisky (Black Label, 4 cl) ............................................................................€ 7.20 
Campari Soda ................................................................................................€ 4.60 
Campari Orange ............................................................................................€ 5.20 
 
 
 

BIERE 
 
Chinesisches Bier (0.33 L) ............................................................................€ 3.90 
Fassbier (0.3 L) ...............................................................................................€ 3.00 
Fassbier (0.5 L) ...............................................................................................€ 3.80 
Weizenbier (0.5 L) .........................................................................................€ 3.90 
Alkoholfreies Bier (0.5 L) .............................................................................€ 3.90 
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OFFENE WEINE VON DER BOUTEILLE 

 
 
Weissweine: 
Grüner Veltliner (Niederösterreich) ( 1/8 L) ............................................€ 2.60  
Chardonnay (Burgenland) ( 1/8 L) ............................................................€ 3,20  
Rotweine: 
Zweigelt (Burgenland) ( 1/8 L) ...................................................................€ 2.60  
Blaufränkisch (Burgenland) ( 1/8 L) ..........................................................€ 3,20  
 
 
 

FLASCHENWEINE 
 
 
WEISSWEINE AUS ÖSTERREICH  0.75 L 
 
W1. Grüner Veltliner, Kamptal DAC .........................................................€ 22.80 
Bergkellerei Godfried Steinschaden, Engabrunn 
 
W2. Grüner Veltliner Leicht + Trocken ...................................................€ 28.80 
Weingut Bründlmayer, Langenlois 
 
W3. Riesling .................................................................................................€ 28.80 
Stiftsweigut Chorherren Klosterneuburg 
 
W4. Pinot Blanc (Weissburgunder) ..........................................................€ 28.80 
Weingut Leitner, Gols 
 
W5. Chardonnay .........................................................................................€ 22.80 
Weinbau Hans Reinprecht, Oggau 
 
W6. Chardonnay .........................................................................................€ 28.80 
Weingut Gsellmann & Hans, Gols 
 
W7. Langenloiser Spiegel (Grauburgunder), Barrique..........................€ 32.80 
Weingut Bründlmayer, Langenlois 
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ROTWEINE AUS ÖSTERREICH  0.75 L 
 
R1. Zweigelt .................................................................................................€ 28.80 
Weingut Leitner, Gols  
 
R2. Blaufränkisch ........................................................................................€ 24.80 
Weinbau Hans Reinprecht, Oggau 
 
R3. Blaufränkisch Kohlenberg, Barrique .................................................€ 32.80 
Weingut Juliana Wieder, Neckenmarkt 
 
R4. St. Laurent Ausstich .............................................................................€ 28.80 
Stiftsweingut Chorherren Klosterneuburg 
 
R5. Pinot Noir ..............................................................................................€ 24.80 
Weingut Familie Reumann, Deutschkreutz 
 
R6. Cabernet Sauvignon, Barrique ...........................................................€ 28.80 
Weingut Scheiblhofer, Andau 
 
R7. Escorial (Cuvee), Barrique ..................................................................€ 32.80 
Stiftsweingut Chorherren Klosterneuburg 
 
R8. Legends (Cuvee), Barrique ..................................................................€ 32.80 
Weingut Scheiblhofer, Andau 
 
SEKT AUS ÖSTERREICH 
 
S1. “Mathäi“ Classic (0.75 L) .....................................................................€ 33.50 
Stiftsweingut Chorherren Klosterneuburg 
 
S2. Piccolo (0.2 L) ...........................................................................................€ 8.00 
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Vegetarisch, vegetarian Scharf, spicy 

   
Vorspeisen 

Appetizers 前菜 
 
1. Frühlingsröllchen (vegetarisch) ........................................................€ 2.90 
Spring rolls (vegetarian) 春卷 
 
2. Gebackene Wun-Tun (vegetarisch) ...................................................€ 4.80 
Fried Wun Tun (vegetarian) 炸素餛飩 
 
3. Tempura Gemüse (vegetarisch) ........................................................€ 5.50 
Tempura vegetable (vegetarian) 炸蔬菜 
 
4. Bulgogi-Röllchen (2 Rollen).............................................................€ 5.20 
Bulgogi rolls (2 rolls) 韓式牛肉卷 
 
5. Wun-Tun in Chili (scharf) .................................................................€ 4.80 
Wun-Tun in chili (spicy) 紅油炒手 
 
6. Hummer Chips ..................................................................................€ 3.40 
Prawn Crackers 炸蝦片 

 
7. Pecking Ente Rolle (2 Rollen) ..........................................................€ 6.40 
Pecking Duck roll (2 rolls) 北京鴨卷 

 
8. Vorspeisenplatte ................................................................................€ 6.40 
Appetizer platter 拼盤 
 
9. Gebackene Wun-Tun .........................................................................€ 4.80 
Fried Wun Tun 炸餛飩 
 

Suppen 
Soups 湯 

 
11. Pikant-säuerliche Suppe (scharf, vegetarisch) ..................................€ 3.90 
Sour-pepper soup (spicy, vegetarian) 酸辣湯 
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12. Gemüsesuppe mit Towfu (vegetarisch)  ...........................................€ 3.90 
Vegetable soup with Tofu (vegetarian) 蔬菜湯 
 
13. Maiskornsuppe (vegetarisch) ............................................................€ 3.90 
Sweet corn soup (vegetarian) 玉米湯 
 
14. Wun-Tun Suppe (vegetarisch) ..........................................................€ 4.20 
Wun-Tun soup (vegetarian) 素餛飩湯 
 
15. Suppe mit Meeresfrüchten ................................................................€ 5.20 
Seafood Soup 海鮮湯 
 
16. Tom Yam Suppe (scharf) ...................................................................€ 5.20 
Tom Yam soup (spicy) 苳洋湯 

 
17. Hühnersuppe mit Bambussprossen und chinesischen Pilzen............€ 4.80 
Chicken soup with bamboo shoots and mushrooms 雙冬雞片湯 
 
18. Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch- und Garnelenbällchen .............€ 4.80 
Vermicelli soup with chicken and prawn balls 丸子粉絲湯 
 
19. Wun-Tun Suppe ................................................................................€ 4.20 
Wun-Tun soup 餛飩湯 

 
Salat 

Salad 沙拉 
 
21. Pikanter Salat (vegetarisch) ..............................................................€ 3.40 
Spicy salad(vegetarian) 辣白菜 
 
22. Gemischter Salat (vegetarisch) .........................................................€ 4.80 
Mixed salad (vegetarian) 蔬菜沙拉 
 
23. Gemischter Salat mit Früchten (vegetarisch) ....................................€ 5.90 
Mixed salad with fruits (vegetarian) 蔬菜水果沙拉 
 
24. Avocado, Okra, Towfu mit Knoblauchsauce (vegetarisch) ...............€ 5.90 
Avocado, okra, tofu with garlic sauce (vegetarian) 酪梨，秋葵，豆腐沙拉 
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25. Seetang mit gemischtem Salat (vegetarisch) ....................................€ 4.80 
Seaweed with mixed salad (vegetarian) 海帶芽沙拉 
 
26. Glasnudelsalat mit Meeresfrüchten...................................................€ 5.90 
Vermicelli salad with seafood 粉絲海鮮沙拉 
 

 
Schweinefleisch 

Pork 豬肉類 
 
31. Schweinefleisch Chop Suey ..............................................................€ 9.60 
Pork Chop Suey 什錦豬肉 
 
32. Süss-saures Schweinefleisch .............................................................€ 9.80 
Sweet and sour pork 咕咾肉 
 
33. Schweinefleisch nach Szechuan Art (scharf) ....................................€ 9.80 
Szechuan style pork (spicy) 回鍋肉 
 
34. Schweinefleisch mit Bambussprossen, Morcheln, und Eiern ...........€ 9.80 
Pork with bamboo shoots, black fungus, and eggs 木須肉 
 
 

Rindfleisch 
Beef 牛肉 

 
41. Rindfleisch mit grünem Paprika .......................................................€ 9.80 
Beef with green pepper 青椒牛肉 
 
42. Rindfleisch mit Bambussprossen und chinesischen Pilzen ............€ 12.20 
Beef with bamboo shoots and mushrooms 雙冬牛肉 
 
43. Gekochtes Rindfleisch nach Szechuan Art (scharf) ........................€ 12.20 
Boiled Szechuan Style Beef (spicy) 四川水煮牛肉 
 
44. Rindfleisch mit Curry .......................................................................€ 9.90 
Curry Beef 咖哩牛肉 
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45. Geschmortes Rindfleisch garniert mit Gemüse ..............................€ 12.80 
Stewed Beef garnished with vegetable 紅燒牛肉 
 
46. Rindfleisch mit Glasnudeln ...............................................................€ 9.80 
Beef with vermicelli 粉絲牛肉 
 

Hühnerfleisch 
Chicken 雞肉 

 
51. Hühnerfleisch Mandschurei (scharf) .................................................€ 9.80 
Chicken Manchurian (spicy) 滿州香雞 
 
52. Hühnerfleisch mit Brokkoli ..............................................................€ 9.80 
Chicken with broccoli 芥菜雞肉 
 
53. Süss-saueres Hühnerfleisch ..............................................................€ 9.80 
Sweet and sour chicken 甜酸雞 
 
54. Hühnerfleisch mit Bambussprossen und chinesischen Pilzen ........€ 12.20 
Chicken with bamboo shoots and mushrooms 雙冬雞 
 
55. Kung-Pao Huhn (scharf) ...................................................................€ 9.80 
Kung-Pao Chicken (spicy) 宮爆雞 
 
56. Hühnerfleisch mit Curry ...................................................................€ 9.80 
Curry chicken 咖哩雞 
 
57. Knuspriges Huhn mit Mandeln ....................................................... € 11.90 
Crispy chicken with almonds 杏仁脆雞 
 

 
Ente 

Duck 鴨類 
 
61. Knusprige Ente mit scharfer Sauce (scharf) ...................................€ 12.50 
Crispy duck with hot pepper sauce (spicy) 辣子鴨 
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62. Knusprige Ente mit Bambussprossen and chinesischen Pilzen ......€ 13.50 
Crispy duck with bamboo shoots and mushrooms 雙冬鴨 
 
63. Knusprige Ente mit Curry Sauce ....................................................€ 12.50 
Crispy duck with curry sauce 咖哩鴨 

 
64. Lucky Ente mit Spezial Sauce ........................................................€ 13.90 
Lucky Duck with special sauce 福仁鴨 
 

 
Fisch 

Fish 魚類 
 
71. Teppanyaki Wolfsbarsch (im Ganzen) ............................................€ 13.40 
Teppanyaki seabass (in whole) 香煎海鱸魚 
 
72. Zander mit Curry .............................................................................€ 13.40 
Curry Pike-perch 咖哩鱸魚 
 
73. Teriyaki Lachs .................................................................................€ 13.40 
Teriyaki Salmon 照燒鮭魚 

 
 

Garnelen 
Prawns 蝦類 

 
81. Garnelen mit jungen Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch .................€ 22.50 
Prawns with spring onions, ginger and garlic 乾燒大蝦 
 
82. Gebratene Garnelen mit Salz und Gewürzen (mit Schalen) ...........€ 22.50 
Fried prawns with salt and spices (with shells) 鹽酥蝦 
 
83. Gebackene Garnelen mit süss–saurer Sauce ............................€ 21,50 
Breaded prawns with sweet and sour sauce 炸明蝦 
 
84. Kung-Pao Garnelen (scharf) ...........................................................€ 20.50 
Kung-Pao Prawns (spicy) 宮爆大蝦 
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85. Teppanyaki Garnelen ......................................................................€ 22.50 
Teppanyaki Prawns 鐵板大蝦 

 
 

Towfu (Sojabohnen-Käse) 
Bean Curd 豆腐類 

 
91. Towfu Chop Suey ..............................................................................€ 8.90 
Tofu Chop Suey 素什錦豆腐 
 
92. Mapo-Towfu nach Großmutters Art (scharf) ..................................€ 10.90 
Mapo-Tofu traditional style (spicy) 麻婆豆腐 
 
93. Towfu mit Garnelen ........................................................................€ 16.80 
Tofu with prawns 蝦仁豆腐 
 

Vegetarisch 
Vegetarian 蔬菜類 

 
101. Gemüse Mandschurei (scharf) ........................................................€ 8.90 
Vegetables Manchurian (spicy) 滿州菜 
 
102. Gebratenes Bohnenkeimgemüse .....................................................€ 7.50 
Fried beansprouts 素炒豆芽 
 
103. Gebratene Brokkoli .........................................................................€ 8.20 
Fried broccoli 素炒芥菜 
 
104. Fastenspeise der Buddhisten (gemischtes Gemüse) .......................€ 8.90 
Monk´s food (mixed vegetables) 素什錦 
 
105. Gemischtes Gemüse mit Curry und Kokosnuss (scharf) ................€ 8.90 
Mixed vegetables with curry and coconut (spicy) 咖哩椰汁素什錦 
 
106. Champignons mit Karotten und Baby-Maiskolben (scharf) ...........€ 8.60 
Chili mushrooms with carrots and baby corn (spicy)炒白姑，紅蘿蔔，小玉米，

辣 
 

11 



 

107. Gan Bian Dou – trocken-gebratene grüne Bohnen .........................€ 8.20 
Deep (dry) fried green beans 乾扁青豆 
 
108. Gebratenes grünes Gemüse mit Knoblauch (vegetarisch) ..............€ 8.20 
Fried green vegetables with garlic (vegetarian) 炒青菜 

 
Reis 

Rice 飯類 
 
111. Gekochter Reis (pro Portion) ..........................................................€ 1.80 
Steamed rice (per portion) 白飯 
 
112. Gebratener Reis ...............................................................................€ 4.50 
Plain fried rice 清炒飯 
 
113. Gebratener Reis mit Eiern und Gemüse (vegetarisch) ....................€ 7.20 
Fried rice with eggs and vegetables (vegetarian) 蛋炒飯 
 
114. Gebratener Reis mit Schweinefleish und Eiern ..............................€ 8.90 
Fried rice with pork and eggs 豬肉炒飯 
 
115. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch und Eiern ................................€ 8.90 
Fried rice with chicken and eggs 雞肉蛋炒飯 
 
116. Knusprige Ente auf gebratenem Reis mit Eiern ............................€ 13.20 
Fried rice with eggs and crispy duck 香酥鴨炒飯 
 
117. Gebratener Reis mit Curry Rindfleish und Eiern ............................€ 8.90 
Fried rice with curry beef and eggs 咖哩牛肉蛋炒飯 
 
118. Gebratener Reis mit Garnelen und Eiern ......................................€ 14.90 
Fried rice with prawns and eggs 蝦仁蛋炒飯 
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Nudeln 
Noodles 麵食類 

 
121. Bratnudeln Chop Suey (vegetarisch) ..............................................€ 8.90 
Fried noodles Chop Suey (vegetarian) 素什錦炒麵 
 
122. Bratnudeln mit Schweinefleisch .....................................................€ 9.60 
Fried noodles with pork 豬肉炒麵 

 
123. Bratnudeln mit Rindfleisch .............................................................€ 9.60 
Fried noodles with beef 牛肉炒麵 
 
124. Bratnudeln mit Hühnerfleisch .........................................................€ 9.60 
Fried noodles with chicken 雞肉炒麵 
 
125. Knusprige Ente auf Bratnudeln .....................................................€ 13.40 
Fried noodles with crispy duck 香酥鴨炒麵 
 
126. Bratnudeln mit Garnelen ...............................................................€ 15.20 
Fried noodles with prawns 蝦仁炒麵 
 
127. Nudelsuppe Chop Suey (vegetarisch) .............................................€ 8.90 
Soup noodles Chop Suey (vegetarian)素什錦湯麵 
 
128. Nudelsuppe mit Wun-Tun ...............................................................€ 9.60 
Wun-Tun Soup noodles 餛飩湯麵 
 
129. Nudelsuppe mit Schweinefleisch und Chatzai ................................€ 9.60 
Soup noodles with pork and preserved vegetables 榨菜肉絲湯麵 
 
130. Nudelsuppe mit geschmortem Rindfleisch ...................................€ 12.60 
Soup noodles with stewed beef 牛肉湯麵 
 
131. Nudelsuppe mit Garnelen .............................................................€ 14.90 
Soup noodles with prawns 蝦仁湯麵 
 
132. Bratnudeln .......................................................................................€ 5.80 
Plain fried noodles 清炒麵 
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Spezialitäten 

Specialties 特別菜餚 
 
A01. Acht Schätze in Peking Sauce(Gemüse m. Fleischsorten, scharf)€ 12.60 
Eight Treasures in Peking Sauce (spicy mixed vegetables and meat) 八寶辣醬 
 
A02. Knusprige Ente mit acht Schätzen (Gemüse mit Fleisch)............€ 17.80 
Crispy Duck with Eight Treasures (mixed vegetables and meat) 八寶酥鴨 
 
A03. Knuspriges Huhn mit Spezial Sauce vom Chef (scharf) ..............€ 12.60 
Crispy Chicken with Chef´s special sauce (spicy) 醬淋脆雞 
 
A04. Teriyaki Huhn ...............................................................................€ 12.60 
Teriyaki Chicken 照燒雞 
 
A05. Knusprige Rippchen .....................................................................€ 12.60 
Crispy spare ribs 香酥排骨 
 
A06. Lammspießchen ...........................................................................€ 15.90 
Lamb brochettes 串燒羊肉 
 
A07. Lammkoteletts mit Curry .............................................................€ 18.00 
Lamb cutlets with curry 咖哩羊排 
 
A08. Teppanyaki Lammkoteletts ..........................................................€ 18.00 
Teppenyaki lamb cutlets 香煎羊排 
 
A09. Geschmorter Ochsenschlepp ........................................................€ 13.50 
Stewed oxtail 紅燒牛尾 
 
A10. Bulgogi Rindfleisch .....................................................................€ 13.50 
Bulgogi Beef 韓式牛肉 
 
A11. Gan Bian Rindfleisch (scharf) ......................................................€ 13.50 
Gan Bian shredded beef (spicy) 乾扁牛肉 
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A12. Teppanyaki Tintenfisch ................................................................€ 12.50 
Teppanyaki Squid 香煎墨魚 
 
A13. Fischplatte (Tintenfisch, Garnelen, Lachs, Zander) .....................€ 18.90  
Fish Platter (Squid, Prawns, Salmon, Pike-perch) 海鮮拼盤 
 
A14. Fu-Jung Eier mit Garnelen ...........................................................€ 15.60 
Fu-Jung Eggs with Prawns 蝦仁芙蓉蛋 
 
A15. Meeresfrüchte-Eintopf (Towfu, Gemüse, Pilzen, Glasnudeln) .....€20.50 
Seafood Stew (with Tofu, vegetables, mushrooms, vermicelli) 海鮮煲 
 
A16. Eierkuchen mit Meeresfrüchten ...................................................€ 13.90 
Seafood Pancake 海鮮蛋餅 
 
A17. Chinesische Fleischtascherln (10 Stück) ........................................€ 9.80 
Chinese dumplings (10 pcs) 餃子 
 
A18. Melanzani nach Art des Hauses (Schweinefleisch, scharf) ..........€ 12.60 
Eggplant with pork, family style (spicy) 魚香茄子 
 
A19. Gebratener Reis mit acht Schätzen (Nasi Goreng) ...................... € 11.90 
Fried rice with eight treasures 八寶炒飯 
 
A20. Gebratene Jakobsmuscheln, garniert mit Gemüse. ......................€ 21.80 
Fried King Scallops garnished with vegetable 生炒干貝 
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Nachspeisen 
Desserts 甜點 

 
141. Mango Kompott ..............................................................................€ 3.60 
Mango compote 芒果 
 
142. Lychee Kompott ..............................................................................€ 3.60 
Lychee compote 荔枝 
 
143. „Honig Gedicht“ (gemischt gebackene Früchte mit Honig) ...........€ 4.90 
Mixed fried fruit with honey 炸雜果加蜜 
 
144. Bananenrolle mit Spezialsauce .......................................................€ 4.80 
Banana rolls with special sauce 炸香蕉卷 
 
145. Ananasstrudel ..................................................................................€ 4.80 
Pineapple pie 炸菠蘿餅 
 
146. Früchte mit Eis ................................................................................€ 5.60 
Fruits with ice cream 水果冰淇淋 
 
147. Gemischtes Eis ................................................................................€ 3.90 
Mixed ice cream 什錦冰淇淋 
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Spezialmenüs 
Special Menus 

 
151. Für 1 Person (for 1 person) 一人套菜………………………………€ 19,90 
 
Menü A. 
Vorspeise:      Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte:  Bulgogi Rindfleisch 
主菜 Bulgogi Beef 韓式牛肉 
  Teppanyaki Garnelen 

Teppanyaki Prawns 鐵板大蝦 
  Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜 Mixed fruits 什錦水果  
 
 
Menü B. 
Vorspeise:      Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat 
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte:  Teriyaki Lachs 
主菜 Teriyaki Salmon 照燒鮭魚 
  Kung-Pao Huhn (scharf) 
  Kung-Pao Chicken (spicy) 宮爆雞  
  Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜 Mixed fruits 什錦水果 
 
 
Menü C. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte: Lucky Ente mit Spezial Sauce   
主菜 Lucky duck with special sauce 福仁鴨 
  Süss-saures Schweinefleisch   
  Sweet and sour pork 咕咾肉 
  Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜 Mixed fruits 什錦水果 
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152. Für 2 Personen (for 2 persons)……………………………………...€ 41,20 
    Für 4 Personen (for 4 persons)……………………………………...€ 76,20 
    兩人及四人份套菜 
 
 
Menü A. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte:  Acht Schätze in Peking Sauce (scharf)   
主菜  Eight treasures in Peking sauce (spicy) 八寶辣醬 
  Teppanyaki Garnelen 

Teppanyaki Prawns 鐵板大蝦 
  Süss-saures Schweinefleisch  
    Sweet and sour pork 咕咾肉 
    Fastenspeise der Buddhisten 
    Monk´s food 素什錦 
    Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
 
 
Menü B. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte: Lucky Ente mit Spezial Sauce 
主菜 Lucky duck with special sauce 福仁鴨 
  Rindfleisch mit Bambussprossen und chinesischen Pilzen 

Beef with bamboo shoots and mushrooms 雙冬牛肉 
  Knuspriges Huhn mit Spezial Sauce vom Chef (scharf) 
  Crispy chicken with Chef´s special sauce(spicy) 醬淋脆雞 
    Fastenspeise der Buddhisten 
    Monk´s food 素什錦 
  Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
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Menü C. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte: Knusprige Ente mit Curry Sauce 
主菜 Crispy duck with curry sauce 咖哩鴨 
  Knuspriges Huhn mit Mandeln 
  Crispy chicken with almonds 杏仁雞 
  Teppanyaki Tintenfisch 
  Teppenyaki Squid 香煎墨魚 
  Fastenspeise der Buddhisten 
    Monk´s food 素什錦 
    Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
 
 
 
Menü D. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜 Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte: Lammspießchen 
主菜 Lamb brochettes 串燒羊肉 
    Gan Bian Rindfleisch (scharf)  
 Gan Bian Shredded beef (spicy) 乾扁牛肉 
  Knusprige Ente mit Bambussprossen and chinesischen Pilzen 
    Crispy duck with bamboo shoots and mushrooms 雙冬鴨  
    Fastenspeise der Buddhisten 
    Monk´s food 素什錦 
    Reis, rice  飯 
Nachspeise: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
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153. PEKING ENTE (ab 4 Personen): 
  Peking style duck (4 persons onwards) 北京烤鴨(四人以上) 
 Für 4 Personen (for 4 persons)…...................................................... € 120.80 
  
 1. Gang:    Pikant-säuerliche Suppe (scharf) 
   Sour and pepper soup (spicy) 
 2. Gang:    Festlich garnierte Salatplatte 
   Rich decorated salad plate 
 3. Gang: Knusprige Pekingente mit Pekingsauce und Palatschinken 
   Crispy Peking duck with Peking sauce and pancakes 
   Gebratenes Schweinefleisch mit Eiern, Morcheln und 

Bambussprossen 
   Pork with eggs, back fungus and bamboo shoots 
 4. Gang: Süss-saures Schweinefleisch 
  Sweet and sour pork 
  Acht Schätze in Peking Sauce (scharf) 
  Eight Treasures in Peking sauce (spicy) 
 5. Gang:   Gebackene Früchte mit Honig 
          Fried fruits with honey 
 
Dieses Gericht muss mindestens 1 Tag im Voraus bestellt werden! 
This dish must be ordered at least 1 day in advance! 

請先預訂 
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154. Für 3 Personen (for 3 persons).......................................................... € 61,80 
... Für 6 Personen (for 6 persons)........................................................ € 118,60 
    三人及六人份套菜 
 
 
Menü A. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜  Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte: Rindfleisch mit Curry 
主菜 Curry Beef 咖哩牛肉 
  Knuspriges Huhn mit Spezial Sauce vom Chef (scharf) 
  Crispy Chicken with Chef´s special sauce(spicy) 醬淋脆雞 
  Lucky Ente mit Spezial Sauce 
     Lucky Duck with special sauce 福仁鴨 
   Teriyaki Lachs 
   Teriyaki Salmon 照燒鮭魚 
               Fastenspeise der Buddhisten   
               Monk´s food 素什錦 
               Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
 
 
 
Menü B. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜  Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte: Hühnerfleisch mit Brokkoli 
主菜 Chicken with broccoli 芥菜雞肉 
      Mapo-Towfu nach Großmutters Art (scharf)   
      Mapo-Tofu traditional style (spicy) 麻嘙豆腐 
  Teppanyaki Garnelen 
  Teppanyaki Prawns 鐵板大蝦 
     Gan Bian Rindfleisch (scharf)  
 Gan Bian Shredded beef (spicy) 乾扁牛肉 
  Fastenspeise der Buddhisten   
               Monk´s food 素什錦 
     Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischtes Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
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Menü C. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat   
前菜  Spring roll or soup or salad 春卷或湯或沙拉 
Hauptgerichte:  Teppanyaki Tintenfisch 
主菜  Teppenyaki Squid 香煎墨魚 
    Knusprige Rippchen 

  Crispy spare ribs 香酥排骨 
  Gebackene Garnelen mit süss–saurer Sauce 
  Breaded prawns with sweet and sour sauce 炸明蝦 

  Geschmortes Rindfleisch  
  Stewed Beef 紅燒牛肉 
  Fastenspeise der Buddhisten   
               Monk´s food 素什錦 
               Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
 
 
 
Menü D. 
Vorspeise: Frühlingsrolle oder Suppe oder Salat  春卷或湯或沙拉 
前菜 Spring roll or soup or salad 
Hauptgerichte: Acht Schätze in Peking Sauce (scharf)   
主菜  Eight treasures in Peking sauce (spicy) 八寶辣醬 
    Lammspießchen 

 Lamb brochettes 串燒羊肉 
  Zander mit Curry 

  Curry Pike-perch 咖哩鱸魚   
  Hühnerfleisch mit Bambussprossen und Pilzen 
   Chicken with bamboo shoots and mushrooms 雙冬雞 
     Fastenspeise der Buddhisten   
               Monk´s food 素什錦 

   Reis, rice  飯 
Nachtisch: Gemischte Früchte   
後菜  Mixed fruits 什錦水果 
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